רשמי טעימה מס' 4 –ריברה דל דוארו, ספרד
 ראשית דבר תודה לכל המשתתפים שהגיעו וחלקו איתנו את הערב המעניין והמסקרן הזה. תודה לאירוח היפה של נתן סחתין על הפשטידה והפרושטו". למרות שאני מבחינה אישית לא התחברתי ליינות כל כך, בכל זאת זה היה מעניין ומעשיר. למדנו שאת היינות האלה אין מה לשתות צעירים לפחות עשור ומעלה בייחוד ליינות הכבדים כמו הפסקוארה והפרוטוס וגם אפילו לצעירים כמו הקריאנזה. בקיצור לקנות ולשמור אם יש לכם סבלנות לזה לי פחות. בכל מקרה טעימה הבאה ישראל נגד העולם נכונים לנו דברים מעניינים לא פחות ואפילו יותר אם למישהו יש איזה בקבוק ייחודי הוא מוזמן להציע אותו. בקרוב נתחיל להפיץ תאריך ומכיוון שהפעם יצרנו לנו כמות גדולה של אנשים 12 הראשונים שיאשרו יספיקו לנו להריץ את הטעימה לא נחכה לאישור של כולם קחו בחשבון שספטמבר זה חודש של חגים.

לתגובות הערות וכדומה אתם מוזנים להגיב במייל.

להלן רשמי הטעימה כפי שכתבתם ואני מסכם:

פרוטוס, גראן ריזרבה, 1999............................................................................91 נק'

 צבע אדום דובדבן מעט חום עכור במקצת ויזואלית נותן תחושה של יין "גמור". באף מתקתק, פירותי, פטריות, דבש, מייפל, מסטיק, קרמל, וניל, חמאה, שזיף ואגוזים. בפה גוף בינוני ומעלה, מעט אלכוהול יתר, חומציות טובה להמשך היין, קצת אגוזים ושוקולד, טאנינים חזקים וטובים אך עם זאת לא משתלטים יתר על המידה ותופסים את הפה בצורה מעודנת. אין ספק שזהו היין הכמעט מוכן לטעימה. עשוי כהלכה עם חוט שדרה חזק, שנה גדולה ומורגשת, ליין פוטנציאל התיישנות מצוין להמשך של עוד 5 שנים לפחות שיעשו עימו רק חסד. יבואן "ישרקו" ניתן למצוא אולי בטיב טעם או בחברה הסקוטית. 450 ₪. 

קונדריו דה אזה, ריזרבה, 2000........................................................................89 נק'

 צבע אדום דובדבן עם נטייה קלה לכתום/חום מעט עכור. באף ריח של גופרית, ביצה סרוחה, עור, חומציות חזקה, מרק סלק ויוד. בפה גוף בינוני, פירות יבשים, ופירותיות, חומציות נעימה ומאוזנת, מס' רבדים של טעמים המושלכים אחד מעל השני. יין מורכב ומעניין. היחידי בכל הערב שהיה ראוי לשתייה עכשווית עם אופציה לשימור קצר נוסף. ניתן להשיג עוד מס' מצומצם של בקבוקים בדרך היין בסניף רמה"ש. 190 ₪.

אליון, וגה סיציליה, רזרבה, 2003.....................................................................90 נק' 

 צבע סגול, שחור מאוד עמוק, כמעט אטום לחלוטין. באף תמרים, עגבניות, מתיקות עם פלפל שחור, חומציות של תה, עשבי תיבול, אדמה טחב, עשבוניות, קפה,הל, שזיפים ועם זאת סגור במעט. בפה גוף בינוני ומעלה חומציות של עשבי תבלין, חמיצות מאוד גבוהה מחזיקה את היין גבוה, אפטר טייסט ארוך ועוצמתי. היין הראה לנו את חלקיות כוחו, במושגי וגה סיציליה מדובר ביין "תינוק" למרות שזהו האליון הנמוך מבניהם. ולמרות שפקק השעם נשבר במהלך החליצה וגרם לי ללא מעט דפיקות לב היין הפגין חוסן פנומנאלי וגם כמו האחרים למרות היותו פתוח למעלה מ-6 שעות נפתח הרבה טרם זמנו. ניתן להשיג שנה זו ביינות אילת, באילת. מבצע דאז 310 ₪ או בבית הטבק והיין במבצע כעת ב-330 ₪.

פסקוארה טינטו, רזרבה, 2002.........................................................................89 נק'

 צבע דובדבן צלול עם נימות חומות וקרמל. באף מתקתקות, פירותיות, קרמל, הל, קינמון, אף מתובל מזכיר חילבה במקצת. בפה גוף בינוני פלוס, פירות יבשים ועשבי תיבול, חמיצות נעימה, קצת מימיות, מתיקות לא מורגשת, מאוד אלכוהולי ושורף קצת במורד הגרון, אפטר טייסט לא נעים. שוב נתקלנו ביין רזרבה יחסית צעיר, מאוד סגור למרות שהיה פתוח למעלה מחמש שעות. הפסקוארה ככלל ידוע כיין מאוד מחוספס ונוקשה, אין מה לפתוח לפני 2015 אולי אז יהיה לו הרבה מה לאמר. דרך היין 220 ₪ כמעט ולא ניתן להשיג שנה זו.
מאטרומרה, קריאנזה, 2003...........................................................................88 נק'

 צבע בורדו כהה עם נטייה לשוליים חומים "חלודה". באף התחלה דיי סגורה ולא נדיבה, לוקח זמן ולאחר מכן מעט דובדבנים, עץ ספירט, עשבי תיבול, טבק, פלפל חריף, מעט פירות ונותן תחושה של מעושן. בפה גוף בינוני טאנינים בועטים ומעקצצים, תחושת עץ עם צמוקים ופירות, אלכוהולי מעט על המידה עם חומציות מודגשת וסיומת קצרה. בסה"כ למרות שמדובר ביין קריאנזה שהיה פתוח מס' שעות ועוד חצי שעה בדקנטר הורגש שנעשה ליין עוול והוא נפתח טרם זמנו ופספס בהתאם לכך את תמורתו. 130 ₪ בית הטבק והיין.

,Finco Toremilao2005..................................................................88 נק'

 צבע סגול כמעט אטום, צלול. באף מעט פטריות ויוד, מעט סגור במקצת, עולם ישן ריח של טבק וטחב, עשן, עור, בשר, זיעה, קלייה של עץ. בפה מעט מלוח, כימי וגבישי, מרירות גבוהה, טאני ומעקצץ, עשבי תיבול, אלכוהול גבוה עם אפטר טייסט מעט ארוך. כמו הקריאנזה  השני ואפילו יותר שכן מדובר ביין צעיר יותר גם כאן היין נפתח טרם זמנו ובהתאם לכך תמורתו למרות ששהה זמן רב יותר בדקנטר מהקודם. מסקנה לקנות ולשמור לא לפתוח לפני 2015. היין הובא ע"י אסף מהאוסף הפרטי לא מיובא לארץ עדיין, אין מחיר.

פאולו סקאבינו, בארברה ד'ה אלבה, 2005.........................................................88 נק'

 צבע סגלגל נוטה לשחור מעט ואטום כמעט לחלוטין. באף מעט חומץ ועסיס, מתקתקות, אף עשיר של וניל, קינמון עם תפוז, מריח כמו עולם חדש, עשבי תיבול, לקריץ, אניס, שזיף ומעט מוקה. בפה גוף בינוני, תיבול ואלכוהול גבוה, פירות יבשים, קצת אנומליות עם סיומת מרירה. יין המוקש של הערב שהפיל בפח מחצית מהאנשים. אין ספק שבאף להבדיל משאר היינות נתן משהו אחר. ובפה עם החומציות הקלאסית של פיימונטה. בסה"כ יין נחמד ומעניין שיהיה לו מן הסתם עוד הרבה מה לאמר בהמשך. בעתיות טיפה עם התמורה למחיר 190 ₪, דרך היין.

